GANS IN THE BOX ODER
SAUERBRATEN IN THE BOX?!

~Restaurantqualitét in 45 Minuten
auf Eurem Herd zubereitet. Mit Genussversprechen.”

7

... UND SO FUNKTIONIERT'S!

&

1. Ladet dieses Formular herunter und druckt
es aus (lhr bekommt das Formular auch bei uns
Restaurant oder alternativ: Screenshot schicken
personliche Daten in die Email schreiben)

Bestellt euch die ,Flotte Festtagskost”:

2. Notiert einfach was ihr bestellen wollt und

fillt die personlichen Daten aus (diese dienen nur
zur Organisation der Zahlungsabwicklung

und werden nicht an Dritte weitergegeben.)

3. Gebt den Zettel bei uns im Restaurant ab
oder schickt uns ein Foto davon per Mail an die
reservierung@landhaus-grueneklee.de

Wenn wir Eure Bestellung erhalten haben,
bekommt lhr von uns eine Auftragsnummer,
sowie die Rechnung zur Vorkasse zugeschickt.

4. Am 24.12. konnt ihr Eure Festtagskost im
Landhaus Griineklee von 10 - 12 Uhr abholen

Wir bereiten Eure Bestellung frisch
& in Restaurantqualitat vor, so dass die Speisen
gekuhlt mind. 5 Tage haltbar sind.

VORBESTELLUNG BIS FR. 15. DEZEMBER



BESTELLZETTEL
Flotte Festtagskost

1 franzésische Freilandgans, fir 4 Personen
(lange und schonend im Vakuumbeutel gegart),
Orangen-Jus, glasierte Maronen,

Bratapfel mit Cantuccinikruste,

hausgemachte Kartoffelkl6Be mit
Knusperschmelze, Schaffeld’s Cassiskraut,

Rezept mit Finalisierungsanleitung
Anzahl eintragen

Sauerbraten, fir 2 Personen
von der geschmorten Ochsenbacke
mit Rahmwirsing & buttrigem Kartoffelpiiree

Anzahl eintragen @

Kontaktdaten

(NACH- UND VORNAME)

(ADRESSE)

(TELEFON)

(E-MAIL)




