
Liebe Gäste,

wir passen unsere Speisekarte an Saison, Marktpreis und Verfügbarkeit an ...
daher kann es bei Ihrem Besuch Änderungen im Menü/der Speisekarte geben.

Bitte beachten Sie bei Ihrer Reservierung, dass wir Bestellungen für das 
"Landhaus Menü" bis spätestens 19.30 Uhr , von mittwochs bis samstags 
entgegen nehmen. Wir servieren das Menü nur tischweise.

Sonntags können Sie aus unserem Saison Menü oder der Steakkarte wählen.



"Stroganoff"		

		
		               
"Zwiebelsuppe"		

	
		
"Frikassee"

"Grüne Sauce"	

"Burgunderbraten"

"Fromage"	

		
	        	
"Birne Helene" 

Landhaus Menü

4 Gänge

7 Gänge

Liebe Gäste, bitte haben Sie Verständnis dafür , dass wir das Menü Degustation nur tischweise servieren und keine Änderungen möglich 
sind. Es steht Ihnen natürlich offen, die Gerichte zu ihren Einzelpreisen auch außerhalb eines Menüs zu bestellen.
Bitte beachten Sie, wir nehmen Bestellungen für das Landhaus Menü  ausschließlich abends bis 19.30 Uhr entgegen.

Eine Liste der Inhaltsstoffe und Allergene bekommen Sie gerne von unserem Servicepersonal.

Knusprige Garnele
Rote Bete / Pink Lady / Jalapeno

	

Kraftbrühe von der Roscoff-Zwiebel
Brioche / Kalbstatar / Gruyere

Kabeljau
Duftreis / Erbsencreme / Ofenmöhre  

Kräutersorbet / Joghurt / Fenchel

Filet & Ragout
Wurzelgemüse / Speck / Kartoffel

						    

leicht geräucherter Picandou
Steckrübe / Senffrüchte / Quittenchutney

  				  

Kaffee / Kardamom / Ingwer
							     

(Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Käse oder Dessert)
Weinreise/Van Nahmen Saftreise

Weinreise/Van Nahmen Saftreise

20 €

15 €

25 €

45 €

15 €

15 €

79 €
26/20 €

99 €
38/26 €



													                 Vorspeisen

Sashimi  vom Thunf isch								              			   14  €
Yuzu Pfefersauce |  Radieschen |  Misomayo   

Schaumsuppe & Salat  von der  Kohlrabi 							        	 14  €
Bulette  |  Trüffe lmayo |  Röstzwiebel

													                 Hauptgänge

Roulade vom Alm Weider ind										           32  €
Jus |  Schaffe lds  Cass iskraut  |  Kartoffe lk loß   

Schnitze l  vom Münster länder  Kalb  in  Butter  gebraten  		  				     32  € 
Pre ise lbeeren |  warmer  Kartoffe lsa lat  |  Sa latherz    

Rosa gebratenes Entrecote 190g								         	  32  € 
Sauce Bearnaise  |  Bratkartoffe ln  |  Fe ldsa lat  in  Kräuterdress ing    

F i let  vom Winterkabel jau auf  der  Haut  gebraten	         						       32  €
Di jonrahm |  B lattsp inat  |  Kartoffe lstampf    

Hausgemachte Gnocchi  von B io  Kartoffe ln 	 		  					     32  €
Morchelrahm |  junges Gemüse |  Belper  Knol le

													                     Dessert
							     
Crème brûlée von der  Tahit ivani l le 				         					      14  €
Blutorange |  Butterstreusel  |  Mandar inensorbet

3-Gänge - 49,50 €

 Saison Menü   

Liebe Gäste, bitte haben Sie Verständnis dafür , dass im Menü keine Änderungen möglich sind. 
Es steht Ihnen natürlich offen, die Gerichte zu ihren Einzelpreisen auch außerhalb eines Menüs zu bestellen.

Eine Liste der Inhaltsstoffe und Allergene bekommen Sie gerne von unserem Servicepersonal.


