Liebe Gaste,

wir passen unsere Speisekarte an Saison, Marktpreis und Verfigbarkeit an ...
daher kann es bei lhrem Besuch Anderungen im Meni/der Speisekarte geben.

Bitte beachten Sie bei lhrer Reservierung, dass wir Bestellungen fur das
"Landhaus Menu"bis spatestens 19.30 Uhr, von mittwochs bis samstags
entgegen nehmen. Wir servieren das Menu nur tischweise.

Sonntags konnen Sie aus unserem Saison Menu oder der Steakkarte wahlen.



TLandhaus Menu

”Stroganoff” Knusprige Garnele
Rote Bete / Pink TLady / Jalapeno 20¢€

”Zwiebelsuppe” Kraftbrihe von der Roscoff-Zwiebel
Brioche / Kalbstatar / Gruyere 15€

"Frikassee' Kabeljau

Duftreis / Erbsencreme / OfenmBhre 25¢€

"Griine Sauce Kriutersorbet / Joghurt / Fenchel

!

”Burgunderbraten' Filet & Ragout
Wurzelgemiise / Speck / Kartoffel 45¢€

”Fromage” leicht gerdaucherter Picandou
Steckriibe / Senffriichte / Quittenchutney 15¢€

”Bj_rne Helene” Kaffee / Kardamom / Tngwer 15¢€

L Ginge (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Kidse oder Dessert) 70 €
Weinreise/Van Nahmen Saftreise 26/20¢€

7 Gidnge 99 €
Weinreise/Van Nahmen Saftreise 38/26 €

Liebe Géste, bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass wir das Menl Degustation nur tischweise servieren und keine Anderungen méglich
sind. Es steht IThnen nattrlich offen, die Gerichte zu ihren Einzelpreisen auch aullerhalb eines Menis zu bestellen.
Bitte beachten Sie, wir nehmen Bestellungen fir das Landhaus Meni ausschlieflich abends bis 19.30 Uhr entgegen.
Eine Liste der Inhaltsstoffe und Allergene bekommen Sie gerne von unserem Servicepersonal.



Saison Mendi

Sashimi vom Thunfisch
Yuzu Pfefersauce | Radieschen | Misomayo

Schaumsuppe & Salat von der Kohlrabi
Bulette | Triuffelmayo | Rostzwiebel

Roulade vom Alm Weiderind
Jus | Schaffelds Cassiskraut | Kartoffelklof

Schnitzel vom Minsterlander Kalb in Butter gebraten
Preiselbeeren | warmer Kartoffelsalat | Salatherz

Rosa gebratenes Entrecote 190¢g
Sauce Bearnaise | Bratkartoffeln | Feldsalat in Krduterdressing

Filet vom Winterkabeljau auf der Haut gebraten
Dijonrahm | Blattspinat | Kartoffelstampf

Hausgemachte Gnocchi von Bio Kartoffeln
Morchelrahm | junges Gemuse | Belper Knolle

Créme bralée von der Tahitivanille
Blutorange | Butterstreusel | Mandarinensorbet

3-Gange - 49,50 €

Liebe Gaste, bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass im Meni keine Anderungen moglich sind.

Vorspeisen

14 €

14 €

Hauptgange

32 €

32 €

32 €

32 €

32 €

Dessert

14 €

Es steht Ihnen natdrlich offen, die Gerichte zu ihren Einzelpreisen auch auflerhalb eines Men(s zu bestellen.

Eine Liste der Inhaltsstoffe und Allergene bekommen Sie gerne von unserem Servicepersonal.



