
                 Vorspeisen

Mar in ierter  Büffe lmozzare l la  D OP                14  €
Ol iven |  geröstetes  Sauerte igbrot  |  Bete  

Cappuccino von der  Erbse            14  €
Kalbsbulette  |  Kräutersenf  |  Per lzwiebel

                 Hauptgänge

Geschmortes  Ochsenbäckchen           32  €
kräft ige Jus  |  B lumenkohlcreme |  B lumenkohl  poln isch  

Schnitzel  vom Münster länder  Kalb  in  Butter  gebraten         32  € 
Pre ise lbeeren |  warmer  Kartoffe lsa lat  |  Sa latherz    

K le ines  F i let  vom Rind 180g              39 € 
Schalottenjus  |  Marktgemüse |  Kartoffe lpüree

Saut ierte  R iesengarnelen                     32  €
Kräuterschaum |  Sp itzpapr ika  |  hausgemachte Gnocchi

Hausgemachte Ravio l i  von Ricotta  & Parmesan         32  €
Belper  Knol le  |  grüner  Spargel  |  Frühl ingskräuter

                     Dessert   
     
Törtchen von der  weißen Kuvertüre                14  €
pochierter  Rhabarber  |  Joghurte is  |  Ba iser

3-Gänge - 49,50 €
Menü mit Rinderfilet im Hauptgang - 56,50 €

 Saison Menü   

Liebe Gäste, bitte haben Sie Verständnis dafür , dass im Menü keine Änderungen möglich sind. 
Es steht Ihnen natürlich offen, die Gerichte zu ihren Einzelpreisen auch außerhalb eines Menüs zu bestellen.

Eine Liste der Inhaltsstoffe und Allergene bekommen Sie gerne von unserem Servicepersonal.


