Salson Menu

Vorspeisen

Marinierter BlUffelmozzarella DOP 14 €
Taggiascaoliven | Bete | Amarenabalsam

Schaumsuppe vom Spargel 14 €
Kalbsbulette | Krautersenf | Spargelspitzen

Hauptgédnge

Ricken vom Ibericoschwein 32 €
fermentierte Zwiebeljus | Frihlingsgemuse | Barlauchgnocchi
Fjordforelle auf der Haut gebraten 32 €
Fregola Sarda | geschmolzene Freilandtomate | Petersilie
Rostbraten vom Primebeef 32 €
Rotweinzwiebeln | Kartoffel Rucolastampf | Buchenpilze
Hausgemachte Ravioli von Ricotta & Parmesan 32 €
Belper Knolle | Spargelspitzen | Morchelrahm

Dessert
Tortchen von der weillen Kuvertlre 14 €

pochierter Rhabarber | Joghurteis | Baiser

3 Gange - 49,50 €



Endlich
Spargelzeit

Portion feldfrischer Spargel
mit Sauce Hollandaise & Schmorchen

dazu Schnitzel 160g vom heimischen Kalb

oder

Geschmorte Ochsenbacke mit Jus, Perlzwiebel & Speckcroutons

oder

Wochenpreis

Rihrei von 3 Bio-Eiern mit Blisumer Krabben & Schnittlauch 37,50 €

Es darf noch etwas mehr

"drumherum?" sein?

Wdahlen Sie eine Vorspeise aus unserem Saisonmend
und lassen sich abschliefend unser Saison-Dessert schmecken.

3 Gange - 52,50 €



