Liebe Gaste,

wir passen unsere Speisekarte an Saison, Marktpreis und Verfigbarkeit an ...
daher kann es bei lhrem Besuch Anderungen im Meni/der Speisekarte geben.

Bitte beachten Sie bei lhrer Reservierung, dass wir Bestellungen fur das
"Landhaus Menu"bis spatestens 19.30 Uhr, von mittwochs bis samstags
entgegen nehmen. Wir servieren das Menu nur tischweise.

Sonntags konnen Sie aus unserem Saison Menu oder der Steakkarte wahlen.



Landhaus

Vorspeise
Island Lachs Uber Strohfeuer angegart 20 €
Schwarzer Sesam | geschmorter Lauch | Holzkohled]

Suppe
Kraftbrithe & Pastrami von der Ente 15 €
Buchenpilze | fermentierter Knoblauch | Macadamiakerne

Zwischengang

Knusprig gebackenes Kalbsbries 25 €
Misohollandaise | Spargelspitzen | Kartoffelstampf
Cremesorbet von Duftreis
Sansho Pfeffer | eingelegte Radieschen | Schnittlauch

Hauptgang
Filet & Backe vom Ibericoschwein 45 €
Vadouvan-Jus | Frihlingsgemdise | Topinambur

Kase

3 Reifestufen von altem Gouda als Rosinenbrot 15 €
Brioche | Rosinenchutney | Rohmilchbutter

Dessert
Tortchen von Matcha Tee & Créme fraiche 15 €
Yuzusorbet | Sesamkrokant | Zitrussud
4 Gdnge (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 79¢

M e nu

Weinreise | alkoholfreie Begleitung 26/20¢

7 Gange

99 €

Weinreise | alkoholfreie Begleitung 38/26¢



Salson Menu

Vorspeisen

Marinierter Buffelmozzarella DOP 14 €
Taggiascaoliven | Bete | Amarenabalsam

Schaumsuppe vom Spargel 14 €
Kalbsbulette | Krdutersenf | Spargelspitzen

Hauptgdange

Rlcken vom Ibericoschwein 32 €
fermentierte Zwiebeljus | Frihlingsgemise | Barlauchgnocchi

Fjordforelle auf der Haut gebraten 3% €
Fregola Sarda | geschmolzene Freilandtomate | Petersilie

Filet vom Primebeef, 190g 42 €
Rotweinzwiebeln | Kartoffel Rucolastampf | Buchenpilze

Hausgemachte Ravioli von Ricotta & Parmesan 32 €
Belper Knolle | Spargelspitzen | Morchelrahm

Dessert

Tortchen von der weillen Kuvertlre 14 €
pochierter Rhabarber | Joghurteis | Baiser

3 Gange - 49,50 €

3 Gange mit Filet im Hauptgang - 59,50 €



Endlich
Spargelzeit

Portion feldfrischer Spargel
mit Sauce Hollandaise & Schmorchen

dazu Schnitzel 160g vom heimischen Kalb

oder

Geschmorte Ochsenbacke mit Jus, Perlzwiebel & Speckcroutons

oder

Wochenpreis

Rihrei von 3 Bio-Eiern mit Blisumer Krabben & Schnittlauch 37,50 €

Es darf noch etwas mehr

"drumherum?" sein?

Wdahlen Sie eine Vorspeise aus unserem Saisonmend
und lassen sich abschliefend unser Saison-Dessert schmecken.

3 Gange - 52,50 €



